INGREDIENTES:

@ 190 g de acucar

@ 280 g de manteiga
@ Raspa de limao

@ 550 g de farinha
@ 250 g de acucar para polvilhar

MODO DE PREPARACAO:

& Amassa o acucar com a manteiga e a raspa de limao.

# Junta a farinha e amassa bem. Reserva durante uma hora.
Se necessario acrescenta umas gotas de agua.

€ Molda em forma de bolinhas e coloca-as num tabuleiro
untado com manteiga e leva ao forno, a 230°C,
cerca de 15 minutos. Devem ficar claras.

€) Depois de retira-las do forno, passa-as por agucar.

ALERGENIOS:

. Cereais gue contém gluten (trigo, centeio, cevada, aveia,
espelta, kamut ou outras estirpes hidridizadas)
e produtos a base destes cereais;

~ Leite e produtos a base de leite (incluindo lactose).
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CASCAIS

Tudo comecga nas pessoas
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